In einer kleinen Weinbaugemeinde an der
sonnigen Untermosel traut man seiner Nase
kaum: Violette Lavendel-Wolken bespielen
hier die Steillagen — gepflanzt von einem
Verein, der so die jahrhundertealte
Kulturlandschaft vor Verbuschung schiitzt

Dieter Mohring und Willi Unschuld von den ,,Razejunge” sowie Martin
Ibald, erster Ortsbeigeordneter, sind stolz auf den Lavendel-VVeinberg,
der hilft, die wertvolle Kulturlandschaft der Untermosel zu erhalten
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Alexa Christ, Razejunge, imago imaj

or zwei Wochen war der Anblick noch

schoner. Dunkelviolette Teppiche hatten

sich iiber die Bruchsteinterrassen ergossen.
Ein Bliitenmeer, so weit das Auge reicht. Jetzt liegt
ein Grauschleier tiber den Pflanzen. Verbliiht ist
die lila Pracht. Aber: Der Duft ist betdrend intensiv.

Wer hier tief einatmet, wihnt sich im sonnigen

Siiden Frankreichs — und irrt. Dies ist nicht die Pro-
vence, sondern der kleine Moselort Lehmen, nicht
weit entfernt von Koblenz. Im Wingert, wie man
die Weinberge hier gern nennt, stehen die Riesling-
stocke stramm in Reih und Glied, ein hiibsches und
gewohntes Bild. Vollig ungewohnt hingegen ist das,

»

was gleich neben den Trauben gedeiht: Lavendel
mitten im Weinberg. Dieter Mohring durchschreitet
die Pflanzenreihen, priift den Reifegrad der Bliiten
und beschliefit: ,Ubermorgen ernten wir.“ Der
70-Jahrige ist zweiter Vorsitzender der ,,Razejunge,
einem Verein, der sich die Forderung des tradi-
tionellen Moselweinbaus, der Brauchtumspflege und
Heimatkunde auf die Fahnen geschrieben hat.
Wie passt da Lavendel ins Bild?

,,Probiert es doch mit Lavendel!"

An der Untermosel wird das Moseltal immer en-
ger. Der Fluss schlidngelt sich zwischen Hingen, die
so steil sind, dass die Reben nur auf schmalen, durch
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Futter satt: Unzihlige
Falter flattern von

Bliite zu Bliite. Der
Lavendel-Weinberg ist
ein Paradies fiir Insekten
und Schmetterlinge,
deren Anzahl sich
signifikant erhoht hat

Lilafarbenes Blitenmeer: Im
Kleingn-VWinzerort Lehmen
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YWenn die Ernte eingefahren ist, geht's an die Verarbeitung:
Tee, O|, Likér und Zucker stellt der Verein heute her

Wer hier Weinbau betreibt, leistet Schwerstarbeit.
,Die Winzer miissen fast alles per Hand machen.
: Weil das vielen zu miihselig geworden ist, horen
AL < 7 : . immer mehr auf*, erklart Mohring. ,,Sobald aber ein v : ! 3 :
§ %Ly . Winzer den Weinberg aufgibt, verbuscht er rasend PR Y r el Y, oot 3 3.‘,' e d T
Gl S TR Ry schnell.” Dem wollten die ,,Razejunge” auf einer ' ‘
' £ : Brachfliche in ihrem eigenen Wingert entgegenwir-
B S NN, len. Nur wie? Bei einem Treffen des Winzerverbands
: : s im Januar 2014 wurde als Losung ein Modellpro-
jelt vorgestellt. In Konz an der Mosel hatte man ein
: Versuchslavendelfeld angelegt. Mhring wurde
b d i hellhérig, kontaktierte den dortigen Projektleiter
it . und erhielt den Tipp: ,,Probiert es mit Lavandula
2 \ N Sy (' ; officinalis — die passt zu euren Boden.
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Trockenmauern gesicherten Terrassen Platz finden. - 3 GBL S B
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an, wenn es gilt, den Lavendel

zu ernten, Aus den violetten

Bliten stellen die ,,Razejunge"
mittlerweile vielfiltige
Produkte her

A _ Lavendel hilt die Brachflachen frei

¥ *hF 4 Ein halbes Jahr spater pflanzten die ,,Razejunge”,

x7 deren Name von der Raz stammt, dem Riickentrage-
korb, mit dem frither Stallmist als Diinger in die
Weinberge getragen wurde, den sogenannten Echten
Lavendel. Gut 3200 Pflanzen setzten sie und stellten

' fest, dass dies leichter gesagt als getan war. ,Weil
im ersten Jahr nichts hoher als der Lavendel wachsen
darf, mussten wir alles, was sich auf der Brachfliche
selbst ausgesit hatte, hindisch rausreiflen. Beson-
ders schwer war das bei den Wurzeln der Brombeer-
straucher®, erinnert sich Méhring. Ein anderes
Problem war der grof3e Wasserbedarf des Lavendels

zu Beginn der Pflanzung. Zum Gliick packte die Lebensraum Trockenmauer

Freiwillige Feuerwehr des Ortes mit an, veranstaltete Die jahrhundertealten Trockenmauern mit den kunstvollen Bruch-

eine Ubung im Weinberg und fiillte den ,Razejunge® steintreppen sind bauhistorisch wertvolle Handwerkerarbeiten. Im

die Wassertonnen. Dumm nur, dass die Schliuche Lavende!-We‘rnberg haben die ,,Razejunge“ in dieser uraften Kultur-

der Feuerwehr lediglich bis zur vierten Terrasse landschaft auch einen Wildkréutergarten angelegt. Er liefert den

reichten. Den Lavendel hatten die Hobbywinzer aber Insekten wertvolle Nihrstoffe, sobald der Lavendel verbliiht ist. Etwa
Auch der selteng Agollo- bis i sickaen Terrasse gepflanzt. Quasi in schwin- 160 verschiedene Pflanzenarten wachsen hier — von Firberkamille

(hMee Rl s(ch [ Do e ke delerregen der Hohe, knapp 70 Prozent Hangneigung tber Wilden Majoran, Rémischen Schildampfer und Orangenminze,

Weinberg inzwischen hiufig ipriklusive. Also hiefd es: selbst schleppen! Doch die
ackerei wurde und wird belohnt.

Bitte umblittern
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Dieter Mohring,
zweiter Vorsitzender

der ,,Razejunge”, bietet

als Naturerlebnis-

Im Weinberg der ,,Razejunge” summt und brummt * begleiter Fiihringen
es jedes Jahr, was das Zeug hilt. Unzihlige Bienen- durch den Lavendels
und Hummelhintern verschwinden im violetten Weinberg an
Blittenmeer. Bunte Schmetterlinge flattern von Pflanze
zu Pflanze. Jetzt, wo der Lavendel fast vollstindig
verbliiht ist, sind es vor allem Kohlweifllinge. Noch
vor zwei Wochen zeigte sich hier sogar der seltene
und stark gefihrdete Apollofalter. Rund 30 Schmet-
terlingsarten besuchen den Lavendel-Weinberg
regelmidfig und erfreuen sich am iippigen Futter-
angebot. Wenn der Lavendel geerntet ist, hilft der
ebenfalls von den ,Razejunge” angelegte Wildkriuter-
garten weiter, in den die Vereinsmitglieder 900 Pflan-

Eine Eidechse genieBt das fiir sie
perfelte Lebensumfeld im Lavendel-
und Kriuter-Veinberg

zen gesetzt haben. Dazwischen ragen Feigen- und
Pfirsichbaume in die Hohe.

Ein Paradies der Artenvielfalt

Seit Beginn des Projekts hat sich die Zahl der
Insekten signifikant erhoht, die der Schmetterlinge
sogar verflinffacht. Mauereidechse und Schling-
natter finden hier ein Zuhause. 160 wild wachsende
Pflanzenarten wurden ermittelt — vom Rémischen
Schildampfer, aus dem sich hervorragendes Pesto
machen ldsst, bis zum Weillen Mauerpfeffer, der die
Raupe des Apollofalters ernihrt. ,Unser Ziel, etwas
gegen das Artensterben zu tun, die Verbuschung zu
verhindern und die historische Weinbaulandschaft
zu erhalten, haben wir erreicht®, resiimiert Dieter
Méhring fiinf Jahre nach Projektbeginn entsprechend
zufrieden.

Sogar ein kleines, iberschaubares Business hat der
Verein mittlerweile aufgebaut. SchliefSlich galt es, die
jéhtliche Lavendelernte sinnvoll zu nutzen. Nachdem
samtliche Freunde, Bekannte und Familien der ,Raze-
junge” mit Lavendelsickchen versorgt waren, mussten
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Vorwitzig lugt eine Schlingnatter
hervor. Den Lavendel-Weinberg
hat sie zu ihrem Zuhause gemacht

neue Ideen her. So begann der Verein, Lavendeldl,
-likér, -tee und -zucker herzustellen. Ganz besonders
stolz sind die Lavendelbauern von der Mosel aber auf
ihren Honig. ,Razejunge®-Schriftfithrer und Hobby-
Imker Willi Unschuld produziert mit seinen Bienen
gut 36 Kilogramm Lavendelhonig und noch mal

40 Kilogramm Wildkrauterhonig pro Jahr.

Kulisse fiir Radfahrer und Wanderer

»Unseres Wissens sind wir die Einzigen in
Deutschland, die Lavendelhonig herstellen’, betont
Unschuld stolz. Verkauft werden die Produkte in
der kleinen Bickerei und im Friseurladen am Ort.
Dort hat den Honig sogar ein Besucherpaar aus
Siidkorea fiir sich entdeckt. ,Die kommen einmal im
Jahr an die Mosel und versorgen sich mit unserem
Honig", verrit Unschuld augenzwinkernd.

Was als burgerschaftliches Engagement fiir mehr
Biodiversitit begann, hat mittlerweile auch positive
Effekte auf den Tourismus. Da der Moselradweg
direkt am Weinberg vorbeifithrt, halten immer mehr
Urlauber verwundert an, um die ungewéhnliche
Bliitenpracht zu bestaunen. ,Wir haben Giste, die
mehrfach im Jahr anreisen, um die unterschiedlichen
Vegetationsphasen zu erleben®, sagt Dieter Mohring,
der als Naturetlebnisbegleiter auch Fithrungen durch
die Lavendel- und Wildkréuter-Felsterrassen anbietet.

Und auch immer mehr Winzer informieren sich
bei den ,,Razejunge®, weil sie selbst Brachflichen auf
diese Weise in Kleinbiotope verwandeln méchten.
»Wir haben Anfragen aus der Pfalz, aus Baden und
Franken, dem Saarland oder dem Rheingau®, erzihlt
Mahring. So kénnte es schon bald in vielen deut-
schen Weinbaugebieten zwischen den Reben violett
schimmern. Weil Riesling und Lavendel einfach
wunderbar zueinanderpassen.

Alexa Christ
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® Die steilen Terrassen mit ihren Trockenmauern bilden
ein warmes Mikroklima, in dem nicht nur Riesling
gedeiht, sondern auch seltene Pflanzen und Tiere wie
etwa Goldaster und Apollofalter — und eben auch
der Warme liebende Lavendel,

® Wandern und Radeln am Weinberg: Wer einen herr-
lichen Ausblick auf den ,,Razejunge”-Wingert genief3en
mdchte, dem sei der elf Kilometer lange Traumsteig
Wiirzlaysteig empfohlen, der die Moselorte Lehmen
und L&f miteinander verbindet. Auf schmalen Pfaden
windet er sich durch die ,,Lehmener Wilrzlay" in ei-
nem stindigen Auf und Ab, mal auf sonnigen, mal auf
schattigen Wegpassagen (| | Kilometer, ca. 4 Stunden,
www.traumsteige.com). Auch der Moselradweg fihrt

auf der letzten Ftappe von Treis-Karden nach Koblenz
direkt an den Lavendel-Terrassen der ,,Razejunge"
vorbei (www.mosellandtouristik.de).

® Fiihrungen im Lavendel-Weinberg: Die , Razejunge" ver-

anstalten Naturerlebnisflihrungen durch den (Lavendel-)
Weinberg. Termine tber: www.lehmer-razejunge de

Leckere Lavendel-

' Produkte wie etwa
Tee, Ol, Zucker oder
Likér aus den violetten
Bliiten vertreiben die
Razejunge* in ihrem
Heimatort Lehmen —
in der Bickerei Herold
und im Friseursalon
Eigenbrod
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